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Apfel-Tarte

Zutaten:

1 Pak. Blatterteig
2 El Rohrohrzucker
1 El Margarine
Zimt

Apfel (je nach PfannengroBe — fiir eine 24 cm Pfanne ca. 5 Apfel)

Zubereitung:

Apfel schédlen, entkernen und in V4 scheiden.

Den Blatterteig ausschneiden (PfannengroBe).

Backofen auf 180° HeiBluft vorheizen.

Margarine in der Pfanne erhitzen, Zucker dazugeben. Apfel in die Pfanne schlichten
und leicht mit Zimt bestreuen. Blatterteig liber die Apfel legen und leicht mit der
Gabel anstechen.

Pfanne in den Backofen fiir ca. 20 Minuten bzw. bis der Blatterteig leicht braun ist.

Pfanne auf den Ofen stellen und erhitzen bis die Flissigkeit weg ist und der Zucker
karamellisiert ist.

Tarte stlirzen und wer will mit Zucker bestreuen, aber bedenken, dass bereits
karamellisierter Zucker tiber den Apfeln ist.

Schmeckt am besten noch heif!
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